LUNSJ SELSKAPSMENY
les viktig info under menyer

e  retter meny 395
e 3 retter meny 465

FORRETTER

Antipasti misto

(delings forret for hele bordet)

Utvalg av Italiensk spekemat og ost, oliven
grillet gr@nnsaker, focaccia, grissini, aioli

HOVEDRETTER

Sommer salat
Parmaskinke, asparges, bgffelmozzarella, fersken, tomat, Igk
karamelliserte valngtter, krutonger, balsamico og XV olivenolje

Skagen bruchetta
Norsk toppkvalitet hdndpillede ferske reker, dillmajones, syltet Igk

grillet sitron, rogn

Grillet kylling Ceseer
Hjertesalat, grillet kyllingbryst, bacon, parmesan, krutonger, ro-dressing

Klassisk burger n pommes frites
Salat, tomat, Igk, cheddar-ost, spr@g-bacon, RO-dressing
VARE HIEMMELAGET DESSERT

Vanilje panna cotta
krem, ferske sommerbeaer

Sjokolade molleaux
ferske bringebeer, sorbet

Ferske Jordbeer
krem, vaniljeis, saus, merenges

Sitron terte
Vanilje Cremé fraiche




Viktig info — vennligst les

Vi har noen regler nar det gjelder selskap.

Dette for a sikre den beste maten og servicen vi kan tilby for store bord og grupper.
Faktura er mulig hvis du er et selskap og sender en forespgrsel pa forhand med org/ehf nr.
Vi anbefaler drinker a veere i orden ogsa - for eksempel aperitiff ved ankomst, vennligst be
om tilbud etter gnsker.

Chambre- glass rommet

e Krever en forhdndsbestilt meny
e Erfor 10-14 pers uten leiekostnader
e Hvis antallet er mindre enn 10 personer, vil du bli belastet 1000 per person under 10.

Menyer
o Anbefales for 12 pers og oppover
e Kan ikke blandes med andre meny
e M4 forhandsbestilles
e Anbefaler at alle i selskapet har samme antall retter (slik at alle kan spise sammen)
e Vennligst informer oss om allergier f@r du kommer
e Endringer i antall ma informeres om minst 24 timer far ellers vil du bli belastet 500,- pp.
e Barn kan bestille ved ankomst fra barnemenyen
o Vihar tilgjengelig pa forespgrsel
e Kun en regning for hele bord — betales med kort

Nar du bestiller menyen din godtar du disse vilkdrene

Velkommen til RO
Vi vil gjgre vart beste for a sikre at du har en fin tid med oss
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