No4, et sted for alle anledninger

No4 Restaurant & Bar har alle rettigheter, og vi kan tilby lokaler og servering
til de fleste arrangementer.

Vir a la carte restaurant er i 1 etg., og har en kapasitet pa 90+ sitteplasser.
Sommerstid har vi en stor uteservering pa narmere 180 sitteplasser.

I tillegg har vi Hvelvet, som er et lukket lokale i var underetasje, som fra
tidligere av var et gammelt bankhvelv. Kapasitet 50+ sitteplasser.

Hvelvet er ogsa ypperlig for moter og kick-off, da vi har 2 store 55" skjermer
som enkelt kobles mot en PC for bilde eller annen fremvisning. Kanskje en
Kahoot for a dra i gang stemningen eller sjekke de ansattes

"kunnskap"'?

Bryllup eller fest?

Vi dekker med hvite duker, pynter med levende lys og dere far deres egne
serviterer for anledningen. Her kan dere benytte dere av vart lyd- og lys-
anlegg om dere onsker a spille egen musikk og ha et eget dansegulv for de
senere timene...

After-work.

Hva er ikke bedre enn a samles en gjeng etter jobb for noen forfriskninger?
Hver fredag, foruten fellesferier og heytider, har vi egne priser pi mat og
drikke fra 15.00 til 18.00. Let the weekend be-Gin...

Boble-onsdag.
Hver onsdag har vi svaert hyggelige priser pa et utvalg av bobler.




FORRETTER

Kremet Jordskokksuppe
med trottelolje, brod og smor
GLUTENHVETE, MELK

145,-

Gravlaks med sennepmajones
EGG, FISK, SENNEP, SULFITT

145,-

Rakfisk av Orret

Serveres med egg, radbeter, seterromme, lok og potetlefser
EGG, FISK, MELK, SULFITT, GLUTEN (RUG, HVETE)

155,-

Fiskesuppe

Husets fiskesuppe, serveres med bred og smor
MELK, GLUTENHVETE, SELLERI, SULFITT, FISK, SKALLDYR
168,-

Spekemat
Serveres med fikenkompott, og et utvalg av kjeks

GLUTEN (RUG, HVETE, BYGG, SPELT)
175,-

ALLERGI
VENNLIGST INFORMER DIN SERVITOR OM EVENTUELLE ALLERGIER




HOVEDRETTER

Ribbetallerken

Spro svineribbe med medisterkake, vossakorv, surkal, poteter og ribbesaus.

MELK, SULFITT, SELLERI
415,-

Indrefilet av Storfe

Sesongens gronnsaker, urtestekte poteter og "biff-jus"
MELK, SULFITT, SELLERI
435,-

Pannestekt Kveite
Smerdampet kél, kremet fiskesaus, gronne erter og urtestekte poteter
FISK, MELK, SULFITT, SELLERI
369,-

No4's Baconcheese Burger
Briochebrod, tomat, salat, syltet rodlok, fries og varlgksaioli i bunnen
GLUTENHVETE, EGG, SENNEP, MELK, SULFITT
269,-

Ytrefilet av Dédhjort

Sesongens gronnsaker, urtestekte poteter og kremet soppsaus
MELK, SULFITT, SELLERI
395,-

Fiskesuppe
Husets fiskesuppe, serveres med bred og smor
MELR, GLUTENHVETE, SELLERI, SULFITT, FISK, SKALLDYR
275,-

Pinnekjott

Servert med kalrabistappe, Vossakorv, poteter og sjy
MELK
469,-

Gnocchi

"Potet-pastaen" serveres med kremet jordskokk, bacon, parmesan og trottelolje

MELK, GLUTENHVETE
265,-




DESSERTER

Husets Karamellpudding
Serveres med pisket krem og karamellsaus
MELK, EGG
147,-

Hjemmelaget Riskrem
Klassisk riskrem servert med bringebzersaus
MELK
125,-

Ostetallerken

Brie-, Gorgonzola- og Manchego-ost med fikenkompott og kjeks
MELK, GLUTEN (RUG, HVETE, BYGG, SPELT)

129,-

Utvalg av is

vanilje (MELK)
sjokolade (MELK)
kaffemocca (MELK, SOYA)

bringebzrsorbet

kan inneholde spor av notter

1 KULE/ 2 KULER/ 3 KULER
50,-/ 85,-/ 120,-
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